
CANNELLONI RICOTTA E SPINACI

Ingredienti:

Sfoglia:
farina di grano tenero 00, semola di grano duro,
uova fresche pastorizzate.

Ripieno:
ricotta (siero di latte ovino), latte, spinaci biologici, 
spezie (pepe, noce moscata), sale.

Modalità di cottura:
disporre i cannelloni surgelati in una teglia 
imburrata in streti intervallati con la besciamella e 
sugo a scelta.
Far cuocere in forno per 50’/60’ a 180°

Confezionamento

SENZA COLORANTI E CONSERVANTI.

1kg= 26 Pz.  - 1 Pz. 40g

Vassoio da 1 KgVassoio da 500 g

Confezione da 2,5 Kg
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